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VELKOMMEN TIL
HOTEL SOPARKEN

Velkommen til Hotel Sgparken, som ligger i Aabybro i det
skenne Vendsyssel. Herfra er der ikke langt til en oplevel-
sesrig familieudflugt i Farup Sommerland, shopping- og
kultur oplevelser i Aalborg eller en frisk gatur ved Vester-
havet.

Vi har 64 lyse og velindrettede veerelser beliggende i
stueplan samt pa forste sal under hyggelige skrdvaegge.

Der er 4 selskabs- og kursuslokaler med udsigt til sgen og
et enkelt med egen udgang til terrassen. | starten af 2016
fik vi, i forbindelse med ombygning af eksisterende loka-
ler, forbedret vores selskabs- og kursuslokaler. Derfor kan
vi nu ogsé byde péd et hyggeomrade med bl.a. bordfod-
bold. Der er ogsa gratis tradlgst internet pa hele hotellet.

Mindre keeledyr er velkomne pé hotellet - dog mod beta-
ling af et mindre tillzeg.

Hvad enten der er tale om almindelige hotelovernatninger,
romantiske weekendophold, en oplevelsesrig miniferie for
hele familien, golf pa alle niveauer, firmafester, den runde
fedselsdag eller et koncentreret kursusforlgb har vi altid et
godt tilbud til dig. Vores varemeerke er kvalitet til fornuf-
tige priser, hvor alle kan veere med. Vi er ambassaderer
for vores lokalomrade og er altid klar til at vejlede dig om
aktiviteter, seveerdigheder og oplevelser i Nordjylland.

Vi haber, at du som gaest p& Hotel Sgparken far en rigtig
god oplevelse under besaget.







DET PERFEKTE
ARRANGEMENT
STARTER HOS OS

Det er en vellykket fest, nar det lykkes at forene de festlige rammer med mad
af hej kvalitet. Festen ma gerne huskes i mange ar og danne grundlag for gode
minder, bade for geester og for veertsparret.

Pa Hotel Separken kan vi lide at gore lidt ekstra ud af din fest. Nar | holder jeres
fest p& Hotel Sgparken, er alle vore priser inkl. lokale, servering og opdeekning

med lys, servietter og blomster.

Vi gleeder os til at byde jer og jeres gaester velkommen, og vi vil naturligvis gere
alt for, at netop jeres selskab bliver en succes.

Vi lover jer vel tilberedt mad af friske révarer fra vort kakken.

Menu- og vinforslag kan selvfalgelig altid tilpasses jeres @nsker.



DIT LIVS FEST

AFTENARRANGEMENT
TIL FAST PRIS w!

Arrangementet slutter nar kaffen er serveret

FORRET

2 luksus tarteletter med hens i asparges

HOVEDRET

Helstegt oksesteg med &rstidens 2 slags grentsager, sma
nye kartofler samt sky sauce

DESSERT

Hjemmelavet isrand

KAFFE 925,-

Kransekage pr. couvert

@l og
sodavand
ad libitum

INKLUDERET | 85,-
DENNE MENU:

= Velkomstdrink
» Husets hvide og rede vine under middagen
- 1glas dessetvin
- Kaffe









MENU 1

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Natmad:

Fisketallerken med 3 slags fisk pa bund af
spaede salater og urtecreme

Rosastegt kalvefilet med saesonens grent,
timbale, ovnbagte vildmosekartofler samt
sauce bordelaise

Ngddekurve med is og frugt
Valgfri

MENU 2

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Kaffe:
Natmad:

Hensesalat med spred bacon pa ananasring,
hertil hiemmebagt flutes

Kalvesteg stegt som vildt, med Waldorffsalat,
surt, sadt, 2 slags grantsager og sma nye
kartofler og vildtsauce

Dessertsymfoni af is, kage og frugt

Valgfri

INKLUDERET | MENU 1-4:

= Velkomstdrink

» Husets hvide og rede vine under middagen
» 1glas dessetvin

. Kaffe

MENU 3

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Natmad:

Tempurarejer pa bund af salat

Fleeskesteg med sprade sveer, hertil radkal,
asier, svesker, sukkerbrunede og sméa
nye kartofler samt skysauce

Hjemmelavet islagkage

Valgfri

MENU 4

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Kaffe:
Natmad:

2l og

sodavand

ad libitum

85, -

Ovnbagt laks med stuvet spinat, hertil
butterdejssnitte

Helstegt oksefilet med pommes rissole,
arstidens 2 slags grentsager samt bearnaise
sauce

Pandekager med is

Valgfri

625, -

pr. couvert




MENU 5

Forret: R@get dadyr med syltede I’(Z)d|(2)g 0g pesto

Mellemret: Sorbet

Hovedret: Helstegt kalvemerbrad med hvidlegsbagte
champignon, 2 slags arstidens grentsager,
sma nye kartofler samt kalve glace

Dessert: Isroulade med baerkompot
Kaffe:
Natmad:  Valgfri

MENU 6

Forret: Farseret redtungefilet pa bund af sauterede
rodfrugter med tigerrejer og safransauce, hertil
hjemmebagt brad

Mellemret: Sorbet

Hovedret: Helstegt krondyrkelle med Waldorffsalat i
fuglereder, asier, tyttebeer, sma nye kartofler
med persille hertil vildtsauce

Dessert: Neddekurv pa bund af beer kompot, heri 3
kugler hiemmelavet fladeis samt frisk frugt

Kaffe:
Natmad:  Valgfri

INKLUDERET | MENU 5-6:

= Velkomstdrink

715, -

pr. couvert

» Husets hvide og rede vine under middagen

@l og

sodavand
ad libitum

85, -

» 1glas dessetvin

. Kaffe
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Forretter

SELSKABSMENUER

Serveres
med fl(tes

FORRETTER

Tarteletter med hens i asparges . . . . . . . . . . . Kr. 80,
Klassisk hensesalat med bacon og ananas ... . . . . . . . . ..kr. 80,-
Tapastallerken med serrano, chorizo, pesto, artiskok, soltgrret tomat og oliven mm. .......... . . . kr. 95,-
Roget laks pa bund af salat med sennepsdressing ... . . . . . . . . kr. 95,-
Rejecocktail med salat, asparges, hummerdressing, citron og caviar . . . . . . Kr. 80,-
Pocheret laks anrettet med rejer, plukket salat, dressing og citron..... . . . . . . kr. 90,-
Tunmousse pé bund af sprade salater anrettet med rejer, caviar og urtedressing... . . . .. Kr. 80,-
Carpaccio af oksefilet pd bund af plukket salat, parmesan flager og pesto.. . . . . kI 95,
Roget dyrekalle pa plukket salat, pesto og ristede valngdder. . . . . . . o kr. 95,
Fiskesymfoni med 2 slags fisk og vannamei rejer anrettet pa sprade salater med citron 0g dild......mmmmmm kr. 105,-
Dampet torsk med urtedressing, rejer, blomkal, dild og caviar . . . . . . . kr. 105,-
Laksefarseret redtungefilet med hummerhaler, limesauce og friske urter..... . . . . . K. 105,-
Bagt laksefilet med fledestuvede spinat og citron....... . . . . . . . . kr. 105,
Indbagt laksefilet med urtesauce, krebsehaler, citron og dild. . . . . . . .. Kr. 105,
Jordskokkesuppe med pocheret torskeryg, ristede jordskokker og dild olie. . . . . . kr. 90,-
Hummersuppe med hummerhaler og urter....... . . . . . . . . . kr. 105,
Indbagt svampesuppe....... . . . . . . . . . . . kI 95,

Torskeloins i urtesauce med hummerhaler...... . . . . . . . . . Kr. 105,-




HOVEDRETTER

Svinekam stegt som vildt med zerter, brunede kartofler, waldorfsalat, surt, sedt, hvide kartofler og vildtsauce ... kr. 170,-

Kalvesteg stegt som vildt med bgnner, stegte champignon, waldorfsalat, surt og sedt samt hvide kartofler .......... kr. 180,-
Braiseret oksesteg med glaseret perlelag, banner, hvide kartofler, skysauce samt surt 0g s@dt ... kr. 180,-
Glaseret hamburgerryg med zerter, smgrdampede gulerodsstave, hvide kartofler og aspargessauce .. kr. 170,-
Gammeldags fleeskesteg med sukkerbrunede kartofler, radkal, surt og hvide kartofler....... o K1, 165,-
Langtidsstegt krondyrkelle med waldorfsalat, ristede svampe, benner, sadt og surt samt persille kartofler........... kr. 210,-
Kalvefilet med Pommes Duchesse, sma guleradder, greanne asparges i baconsvab,

ristede svampe og bordelaise kr. 228,-
Oksemearbrad med indbagt blomkal, sugar snaps, svampe, sma timian kartofler og Sauce Choron.......mmm kr. 255,-
Kalvemarbrad med selleri soufflé, sukker eerter, ristede svampe, kalveglace og sma Kartofler ..., kr. 265,-
Oksefilet Madagascar med pebersauce, granne asparges i baconsveb, hvidlagsstegte champignon,

grill tomat og rastegte kartofler kr. 230,-
Kalvefilet med hummerhaler, persillekartofler, grentsagssauté og Sauce Choron... v K 245,

Berberi andebryst med honning glaserede kartofler, mini majs, neddesauté med druer, broccoli asparges
og portvinsglace kr. 238,-

Oksefilet med bernaise, arstidens grant samt sma stegte kartofler.... . Kr. 220,




DESSERT

Fyldt hjemmelavet is med makroner og chokolade .......

Neddekurv med is, coulis samt arstidens frugt og beer
Hjemmelavet vaniljeis med syltede paerer og chokoladesauce............

Isroulade med syltede brombeer og neddeknas

Panna cotta med syltede baer og bagt hvid chokolade.

Creme brulée med karamel og friske baer...........

Isbombe med vanilje og jordbeeris serveret med jordbaerconsumé...

Gateau Marcel med coulis og friske beer

Brownie med chokolademousse, coulis og vaniljeis ......

Pandekager med is og jordbeerkompot..



KAFFE

Kransekage........

Ved medbragt kage......

NATMAD

Croissant'er med 2 slags fyld .

Flites tj)

alle supper

Hot Dog (byg selv) ...

Klar hensekadsuppe med boller og fltes ...

Aspargessuppe med kadboller og flates.......

Logsuppe med ostesnitte.........

Ungarsk gullaschsuppe med fl(tes.....

Karrysuppe med ris og hensekad........

Frikadeller og kartoffelsalat......

2 slags paleeg og lun leverpostej med rugbred og nybagte boller.

Pelsebord med bred og speendende péleeg

/Eggekage med bacon og purlag......

Tarteletter med hens i asparges..........

Biksemad med spejleeg ..




BUFFET

DET KOLDE

+ Maineret sild med lag, aeg og karrysalat

« Roget laks med sennepsdressing

» Varmroget laks med rert hytteost og dild

« Wraps med raget laks og peberrodscreme

» Tunmousse med rejer og dressing

« Skaldyrssalat med krebsehaler, rejer, asparges og dild
Dampet laks med rejer og asparges

» Honsesalat med ananas og bacon

« Serrano skinke med melon og pesto

+ Raget krondyrkelle med reraeg og purleg

« Gron salat med dressing

» Tomatsalat med mozzarella

« Pastasalat med peberfrugt og forérslag

+ Kold kartoffelsalat med tomat og purlag

DET VARME

- Stegt fiskefilet med remoulade og citron

« Indbagte rejer med sur-sg@dsauce

- Tartelet med hens i asparges

= Lun leverpostej med bacon og champignoner

- Ostegratinerede pandekager med krydret oksekad og

salsa

» Hjemmelavede frikadeller

- Peberstegt oksefilet med pebersauce

« Helstegt kalvefilet med redvinssauce

» Fleeskesteg med radkal

- Svinefilet stegt med dijon og krydderurter
- Hot wings med bbq dip

- Herregardsskinke

- Kyllingebryst med bacon

Svinemerbrad i rosmarin og bacon

« Marinerede kyllingespyd
» Marbradbgf i champignon a la creme
- Porretaerte med skinke

» Broccoliteerte



KARTOFLER

- Stegte kartofler med timian
» Pommes rosti

« Pesto kartofler

« Fledekartofler

- Bagt kartoffelmos med porre og bacon

DESSERT

« /bleteerte med fladeskum

« Valngddeteerte med creme fraiche

« Frugtsalat med fledeskum og vanilje
= Chokoladekage med hindbaerskum

« 2 slags ost med druer og syltede ngdder

7 retter,
max 3 varme

295, -

Tilkeb af ECTIEL
ekstra ret




TILKOB TIL MENU 1-6
OG POLSEBORD

Brad og smer (inkl. i huset) i, kr. 15,-

POLSEBORD

« 8 slags paleeg og palser

« Lun leverpostej med bacon og champignoner
Sild og karrysalat kr. 20,-

« Paté med drueagurker

Hjemmelavede frikadeller med
kold kartoffelsalat kr. 25,-

Osteanretning kr. 40
225,-

pr. couvert

BRUNCH

- Diverse brgdsorter
« Osteplanke med 3 slags ost

» Udvalg af diverse kadpéleeg

» Scramble &g med palser og bacon
» Graesk yogurt med beer

» Amerikanske pandekager med sirup
« Varm leverpostej
« Frisk frugt

= Diverse marmelader 2 3 5
,-

« 2 slags juice

pr. couvert

- Kaffe og the

= Smor




KAFFE

Kaffe . . . . kr. 35,-
Smakager .. . . . . kr. 20,-
Kransekage ... . . . kr. 35,-

KAFFEBORD 1

Kaffe og the, 1/2 bolle, lagkage
hjemmebagt kringel, smakager ... kr. 135,-

KAFFEBORD 2

Kaffe og the, 2/2 snitter, lagkage ... kr. 155,-

BORNEMENU

¥ kylling med pommes frites ... kr. 75,-

Fiskefilet med pommes frites ... kr. 75,-
Frikadeller med kartofler ..., kr. 75,-
Spaghetti med kadsauce ..., kr. 75,-
Palser med pommes frites . kr. 75,-
Pizza ... . . . . K 75,
Borneis .. . . . . Kl 29,




20

CARVERYBORD

FO R R ETT E R (portionsanrettet):

Vaeg mellem:

- Hjemmelavet gravet laks med slikasparges, sen-
nepsdressing og hjertebrad

- Graved okseinderlar fra Reevhede Naturprodukter
med syltede redlag

» Honsesalat "Hawaii"”

CARVERYBORD

- Helstegt oksefilet
= Barbequestegt svinekam
« Glaseret landskinke
= Helstegt lammekealle
- Stor salatbar med 2 slags dressinger
= Sma nye kartofler med friske krydderurter

- Lys pebersauce og bearnaisesauce

DESSERTER

Veelg mellem:

= Stor islagkage

= Chokoladeskal med frisk frugt og opkuglet is
- Ngddekurv med is og frugt

285, -

pr. couvert










ITALIENSK BUFFET

- 3 Bruchettas (forskellige)

- Carpaccio af oksefilet pa sprade salater med pesto
0g parmasan

- Kalveculotte i svampesauce

- Perlehonsebryst fyldt med mozarella, svebt i par-
maskinke med esdragonsauce

- Frisk bandspaghetti vendt i traffelolie

- Rustik salat

- Carpresa (tomat, boffelmozarella og basilikum)
- Tiramazu (italiensk dessertkage) eller

- Italienske oste med druer

Serveres med brad og smar.

315,-

pr. couvert




DIVERSE RETTER

Gule eerter med fleesk, palse, hamburgryg, redbeder sennep og rugbred

Biksemad med spejleeg, bearnaise, redbeder og rugbred

Skipperlabskovs med redbeder, smer, purleg og rugbrad

Oksegullach med kartoffelmos

Stegt fleesk med persillesauce og tilbehar

Kalvefrikasse med kartofler og persille

Kalvespidsbryst med smé nye kartofler og peberrodssauce

Snitter

Uspecificeret smearrebrad

Luksussmerrebred

Franskbred med rullepalse lag og sky

Franskbred med ost og pynt

kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.

kr.
kr.
kr.
kr.
kr.

125,-
125,-
125,-
125,-
125,-
125,
125,-

39,
42,-
55,
45,
45,



PRAKTISKE OPLYSNINGER

Er der spargsmal,
er | naturligvis

velkommen til at
kontakte os.

| FORBINDELSE MED AFHOLDELSE AF SELSKAB PA HOTEL SOPARKEN

HOLD JERES FEST HOS OS

Veelger De at holde festen med min. 35 geester hos os, @n-
sker vi dem tillykke med et gavekort pa et weekendophold
samt gratis overnatning for veertsparret pa festaftenen.

Indbydelser er gratis.
Born under 10 &r: Halv pris.

Safremt De aendrer antal deltagere, kan vi veelge at af-
saette et mere passende selskabslokale til Deres arran-
gement.

Se mere pa www.danske-hoteller.dk

OVERNATNING MED MORGENMAD

Dobbeltveerelse ... . kr. 700,-
Enkeltveerelse ... s —— kr. 600,-
Opredning .. cr——— kr. 200,-

Fri overnatning til veertsparret.

DEPOSITUM

Bemeerk, der i visse perioder opkreeves depositum pa kr.
5000,- ved bestilling af selskab.

BETALINGSBETINGELSER

Netto kontant 8 dage. Der kan ligeledes afregnes med be-
talingskort eller kreditkort.

Regningen kan ogsé betales ved overfgrelse til vores
pengeinstitut.



RESTAURANT
Hotellet laver traditionelle danske retter afstemt efter ar-
rangementstype.

VARELSER
Vi har 64 lyse og velindrettede veerelser beliggende i
stueplan samt pa ferste sal under hyggelige skraveegge.

KURSUSFACILITETER

Der er 4 selskabs- og kursuslokaler med udsigt til sgen og
et enkelt med egen udgang til terrassen.

| starten af 2016 fik vi, i forbindelse med ombygning af
eksisterende lokaler, forbedret vores selskabs- og kursus-
lokaler.

OVRIGE FACILITETER

Vi kan ogséa byde pa et hyggeomrade med bl.a. bord- fod-
bold. Der er ogsa gratis traddlgst internet pa hele hotellet.

BELIGGENHED

Hotel Separken ligger i Aabybro i det skenne Vend- sys-
sel. Herfra er der ikke langt til en oplevelsesrig familie-
udflugt i

Farup Sommerland, shopping- og kulturoplevelser i
Aalborg eller en frisk gatur ved Vesterhavet.







s
5
vy
w
O
o
w
10O
—
O
T
o
w
=
(o]
S,
I
w
w
T
o
!
L Q
Q.
&
Ty
bam
Q.
<
24
(V]
wn
~N
4.9,
o
o

HOTEL SOPARKEN

Soparken 1-9440 Aabybro
T. 9824 4577 - info@soparken.dk

soparken.dk



